Alters- und Pflegeheim Parc

Menuplan APH Parc
|

02.03.- 08.03 .2026

Anderungen méglich

Mittagessen Nachtessen
Gemiisecremesuppe Tagessuppe
Montag Kalbspojarski mit Tomate und Alpkase
gratiniert dazu gebackene Kartoffeln Gebratener Fleischkase mit Spiegelei
Merrangge mit Glace und Rahm
Bouillon mit Backerbsen Tagessuppe
Dienstag Rindergulasch mit Butterknopfli und

Rotkraut

Quiche Lorraine

Cheesecakeschnitte

Tomatencremesuppe

Tagessuppe

Geburtstagswunschmeniu

Paniertes Schnitzel mit Pommes-Frites und

Frau Lilly Steger

Blumenkohlgemuse und Hollandaise

Kalter gemischter Teller

Mittwoch Schokoladenmousse
Donnerstag Bouillon mit Fideli Tagessuppe
Penne Teigwaren mit Carbonarasauce
Sisse Omlettes mit Konfi
Kuchen mit den freiwilligen Helfern im MZR
Randencremesuppe mit Meerrettich Tagessuppe
Freitag Fischfilet im Eimantel gebraten mit
Salzkartoffeln und Rahmspinat Schinken-Kasetaost
Hausgebackene Torta di Castagne
Basler Mehlsuppe Tagessuppe
Samstag Cremiges Carnarolirisotto mit Safran,
Mascarpone und Trockenfleisch Gebackene Wurstweggen mit
Linzerschnitte Coleslawsalat
Bouillon mit Eierfaden Tagessuppe
Sonntag "Coq au Vin"
Geschmortes Pouletschenkelsteak Kalter gemischter Teller
mit Silberzwiebeln, Speck und Butternudeln
Dessertauswahl
Wochenhit Kalter Braten an Thunfischsauce Wir verwenden hauptsachlich

Erhaltlich MO-FR Lunchtime

Schweizer Fleisch und Eier




